
Сведения об официальном оппоненте 

по диссертации Павельевой Дарьи Анатольевны на тему: «Сухой 
сывороточный пермеат для применения в пищевых производствах: технология, 
состав, свойства», представленной на соискание ученой степени кандидата 
технических наук по специальности 4.3.3. Пищевые системы. 
Фамилия, Имя, Отчество Куликова Ирина Кирилловна 
Гражданство Гражданин Российской Федерации 
Ученая степень (с указанием шифра 
и наименования специальности 
научных работников, по которой 
защищена диссертация) 

Кандидат технических наук по 
специальности 05.18.04 - Технология 
мясных, молочных и рыбных 
продуктов и холодильных 
производств 

Ученое звание (по кафедре, по 
специальности) 

доцент кафедры прикладной 
биотехнологии факультета пищевой 
инженерии и биотехнологий имени 
академика А.Г. Храмцова 

Основное место работы 
Полное наименование организации в 
соответствии с уставом 

Федеральное государственное 
автономное образовательное 
учреждение высшего образования 
«Северо-Кавказский федеральный 
университет» 

Наименование подразделения Кафедра прикладной биотехнологии 
Должность Доцент 
Почтовый адрес 355029, Ставропольский край, 

г. Ставрополь, пр. Кулакова, 2, корпус 
№ 23, ауд. 513 

Адрес электронной почты Ыо1:есЬ(®пс1и.ги 
Номер телефона (8652) 95-68-00, доб. 51-60 

Список основных публикаций по теме диссертации в рецензируемых 
научных изданиях за последние 5 лет 

1. КгаМзоу, V. А. Уапе1:у оГ с!а1гу икгайКгаПоп регтеа^ез апс1 Шеп 
рипйсайоп т 1ас1о§е ргосЬсиоп / V. А. Кгау1зоу, I. К. КиНкоуа, 
С. Атзтюу , I. ЕусЬклтоу, А. С. КНгапйзоу // ЮР Соп&гепсе 8епез: 
ЕапЬ апд ЕпУ1гоптеп1а1 8с1епсе. - 2021. - Уо1. 677. - Агйс1е 022071. -
Э01 10.1088/1755-1315/677/2/022071. 

2. ЕусЫатоу, I. А. 1пуе811§аЦоп оГ сгузЫПгайоп ргосезз о^ 1ас{озе 1п тИк 
зегит регтеа!;е / I. А. Еус1ок1тоу, А. 8. ОпсНп, В. N. Уо1ос1т, 
I. К. КиНкоуа, М. I. $1о2Ьепкта // ЮР СопСегепсе 8епез: Еаг1Ь апс! 
ЕпУ1гоптеп1;а1 8с1епсе. - 2021. - Уо1. 852. - Р. 012031. - Э01 
10.1088/1755-1315/852/1/012031. 

3. Володин, Д. Н. Комплексный подход к производству белковых 
ингредиентов на основе молочного сырья / Д. Н. Володин, В. К. 



Топалов, И. А. Евдокимов, И. К. Куликова [и др.] // Молочная 
промышленность. - 2022. - № 1. - С. 34-36. 

4. Евдокимов, И. А. Современные подходы к классификации 
лактозосодержащего сырья / И. А. Евдокимов, Д. Н. Володин, А. С. 
Гридин, И. К. Куликова [и др.] // Сыроделие и маслоделие. - 2022. - № 
4 . - С . 34 - 37 . - 001 10.31515/2073-4018-2022-4-34-37. 

5. Нерсесян, Т. В. Перспективы использования дрожжей для переработки 
вторичного молочного сырья / Т. В. Нерсесян, И. К. Куликова, А. Д. 
Лодыгин // Современная наука и инновации. - 2024. - № 3. - С. 84-91. 
- Э01 10.3 7493/2307-910Х.2024.3.8. 

6. Володин, Д. Н. Особенности использования полимерных мембран в 
процессе мембранного фракционирования молочного сырья / Д. Н. 
Володин, В. К. Топалов, И. А. Евдокимов, И. К. Куликова // Молочная 
промышленность. - 2025. - № 2. - С. 55-58. 

7. Володин, Д. Н. Современные направления глубокой переработки 
молочной сыворотки / Д. Н. Володин, В. К. Топалов, И. К. Куликова [и 
др.] // Сыроделие и маслоделие. - 2025. - № 2. - С. 4-6. 

8. Евдокимов, И. А. Сравнительное исследование гранулометрического 
состава затравочных материалов, использующихся при кристаллизации 
лактозы / И. А. Евдокимов, И. К. Куликова, А. С. Гридин, Д. С. Хазов, 
Л. А. Гордиенко // Современная наука и инновации. - 2025. - № 1. - С. 
82-89. - ВО! 10.37493/2307-910Х.2025.1.7. 

9. Володин, Д. Н. Эффективность деминерализации молочной сыворотки: 
анализ методов и оптимизация их использования / Д. Н. Володин, В. К. 
Топалов, И. К. Куликова [и др.] // Молочная промышленность. - 2024. 
- № 4. - С. 50 -55 . - 001 10.21603/1019-8946-2024-4-6. 

Официальный оппонент, 
кандидат технических наук, доцент, 
доцент кафедры прикладной биотехнологии 
факультета пищевой инженерии и биотехнологий 
имени академика А.Г. Храмцова 
ФГАОУ ВО «Северо-Кавказский 
федеральный университет» 
355029, Ставропольский край, 
г. Ставрополь, пр. Кулакова, 2, корпус № 23, ауд. 513 
Тел. (8652) 95-68-00, доб. 51-60 
Электронная почта: Ъю1:ес11@псЙ1.ги 
кйрз://псй1.ги 

mokazakova
Овал

mokazakova
Овал


